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GIUGNO

Scadenza 1.6.10 • Pubblicazione 15.6.10

Gelati e dolci – venduti insieme con la pizza da asporto,

oppure come parte integrale del menu di un ristorante.

Un’occhiata agli ultimi prodotti per aumentare il

consumo.

Attrezzatura e impianto – Le opzioni per migliorare il

funzionamento della cucina. Un introduzione ai modelli

ed impianti più nuovi.

Imballaggio – Le scatole per pizza dovrebbero rispettare

l’ambiente. Consideriamo I vari tipi disponibile e le loro

attribute.

OTTOBRE

Scadenza 11.10.10 Pubblicazione 25.10.10

Consegna a casa rapida - guardando l’uso di programme

per prendere ordini, le borse riscaldate e motorini.

Possono gli indipendenti imparare dalle grosse catene?

Copertura – La pizza si dà a qualsiasi gusto sia nella

vendita al minuto sia al ristorante. Quali sono le ultime

tendenze?

Controllo del menu (menu engineering) – Con il continuo

aumento nel costo di ingredienti, il cosi detto ‘menu

engineering’ viene usato da molte catene di ristoranti,

indipendenti e produttori di cibo pronto. Ma che cos’è,

come si fa?

APRILE

Scadenza 1.4.10 • Pubblicazione 16.4.10

Concessioni e finanza - Alcune delle grande catene di

vendita pizza descrivono le opportunità correnti per

concessionari. In seguito alla recente recessione vediamo

come imprese nuove e già esistenti ottengono iniezione

di capitale.

Forni pizza a nastro – gli ultimi sviluppi nella tecnologia

del forno, introducendo alcuni modelli recenti.

Bevande – vino italiano, birra, acqua minerale, aperitivi e

café; vediamo come la vendita delle marche più popolare

può aumentare i profitti.

SETTEMBRE

Scadenza 23.8.10 • Pubblicazione 7.9.10

La pastasciutta – Un incremento nella vendita della

pasta in inghilterra recentemente richiede nuove idée di

cucina.

Pane e basi di pizza – la moda per pane ed impasto

artigianato é sempre crescente e ne sono un enorme

varietà. Vediamo che cosa c’è sul mercato e quali sono le

specializzazioni dietici.

Gli indipendenti – liberi dalle restrizioni imposte sui

concessionari dalle grandi cateni, gli indipendenti

possono fare delle scelte di marcato secondo la richiesta.

Diamo un’occhiata ad alcuni che sono riusciti bene e

scopriamo i segreti del loro successo.

FEBBRAIRO

SSccaaddeennzzaa  55..22..1100    ••    PPuubbbblliiccaazziioonnee  1166..22..1100

OOppzziioonnee  oonnlliinnee - la possibilità di ordinare online ha incrementato le

vendite delle catene durante la recessione. Come possono

approffitarne gli indipedenti?

OOppppoorrttuunniittàà  nneell  mmaarrkkeettiinngg - Anno nuovo e l`opportunità di

utilizare nuove promozioni.

FFoorrmmaaggggiioo  --  la mozzarella, prodotto fondamentale per la pizza. 

Quali sono le più recenti sviluppi e quali altri formaggi 

son richiest dal pubblico? 

In più – notizie, idée, interviste, profile, recensioni ed anteprime di esibizioni……..
Per informazione o copia telefonare Sig.a Clare Benfield +44 1291 636336 oppure email clare@jandmgroup.co.uk. 

Per abbonamento ed informazione tel +44 1291 636338 oppure email Kevin@jandmgroup.co.uk

DICEMBRE 

Scadenza 15.11.10 • Pubblicazione 29.11.10

Rassegna prodotti nuovi – Alla fine dell’anno rivediamo

alcuni prodotti nuovi lanciati durante 2010.  Quali

tendenze possiamo aspettare nel 2011?

Pasto pronto –  L’incremento nella domanda di avere

l’opportunità di comprare da mangiare o bere a tutte le

ore significa la necessità per punti di vendita di

diversificare la gamma di prodotti.

Forni a legno – Sempre popolare, la vendita dei forni a

legno tradizionali continua ad aumentare.
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